
淡路牛のボロネーゼ ¥1,580

もちもち食感の生パスタを使ったフェットチーネ！ 肉感満点の豪州黒牛100%ハンバーグ！

トッピングを追加してお好みのカレーに！ど定番!!

季節食材のジェノベーゼ

 ¥1,580
デミグラスソースとチェダーチーズの

ハンバーグ ¥1,680 十六
穀米

小学生未満のお客様にお召し上がりいただけるメニューです。

キッズプレート ¥950

キッズパンケーキ ¥700

キッズドリンク ¥320

照り焼きチキンオーバーライス ¥1,480

KIDS MENU

　　　当店の価格はすべて税込表示です。 当店使用の米は国産です。

■ ミニハンバーグ
■ エビフライ
■ 十六穀米ライス 
■ ポテトサラダ

■ パンナコッタ
■ ジュース
　※ジュースは100%アップルジュースが付きます

SIDE DISH

TOPPING

ライス付
十六穀米

キノコと照り焼きソースのハンバーグ

 ¥1,680

ライス付
十六穀米

■100%オレンジ
■100%アップル

■100%グレープフルーツ
■ミルク

バターチキンカレー ¥1,380

PASTA

OVER RICE CURRY

HAMBURG STEAK

ゆで卵…¥150 からあげ２個…¥300 ハンバーグ…¥700TOPPING

こちらからお好きな

ドリンクをお選びください

お好きなスイーツをお選びいただけます。

NYチーズケーキ（ハーフサイズ） +¥300

ザッハトルテ（ハーフサイズ） +¥300

堀江バターサンド レーズンバター +¥300

堀江バターサンド イチゴミルク +¥400

+¥150+¥300

メインのお料理

ミニサラダ

メインのお料理

ドリンク（下記からお選びください）

スイーツセットミニサラダセットドリンクセット

あいがけカレー ¥1,480

大盛り
+¥100

鶏ひき肉のキーマカレー ¥1,380

大盛り
+¥100

大盛り
+¥100

写真は季節の食材の一例です。

詳細はモバイルオーダー画面もしくはスタッフまでお尋ねください

写真は季節の食材の一例です。

詳細はモバイルオーダー画面もしくはスタッフまでお尋ねください



オーガニックメイプル&カルピス発酵バター ¥1,180
オーガニックのメイプルシロップとカルピス発酵バターのシンプルな一品。

ストロベリーミルク ¥1,530
フレッシュとコンポートの２種類のイチゴに練乳ソースで仕上げました。

コームハニー＆フレッシュフルーツ ¥1,630
ミツバチの巣蜜「コームハニー」とフレッシュフルーツの贅沢なパンケーキ。

おすすめ

フルーツやジンジャーを漬けたオリジナルのシロップ。

レモンスパーク ¥770

ジンジャースパーク ¥770

ストロベリースパークフロート ¥1,110

オレンジスパークフロート ¥980

オリジナルシロップドリンク

リッチバニラストロベリーパフェ ¥1,450

ニューヨークチーズケーキ ¥700

スタッフのイチオシ スイーツ

ブール シュクル ¥1,080
カソナード（赤砂糖）のコクのある甘みに、カルピス発酵バターを乗せた定番クレープ。

beurre sucre［ 小麦・乳・卵 ］

キャラメル ブール サレ ¥1,180
ほろ苦く甘い、手作りの塩キャラメルのソースとカルピス発酵バターのリッチな味わいのクレープ。

caramel beurre salé［ 小麦・乳・卵 ］

ヌテラ&ナッツ ¥1,330
ヘーゼルナッツのチョコレートスプレッド“ヌテラ”と香ばしいナッツの組み合わせ。

nutella & nuts［ 小麦・乳・卵・クルミ・大豆 ］

ストロベリー&クリームチーズ ¥1,530
フレッシュなイチゴとクリームチーズ、バニラアイスとホイップクリームでデコレーション。

strawberry & cream cheese［ 小麦・乳・卵 ］

オーガニックコーヒー HOT/ ICE¥600

カフェラテ ICE/HOT ¥680

コーヒー

ウィンナーコーヒー ICE/HOT ¥830

コーヒーフロート ¥880

イングリッシュブレックファースト HOT ¥750

カモミールミント HOT ¥750

[ アムシュティー ]

現地スリランカのティーカンパニーと直契約し日本人好みに合わせたこだわりの茶葉。

紅茶 （ホットはポットサービス）

ロイヤルミルクティー  ICE / HOT ¥860

ロイヤルミルクバニラ ICE ¥1,080

TAKE OUT
OK!

TAKE OUT
OK!


